
RESTAURANTS SCOLAIRES – VILLE DE NIORT 
LISTE DES AIDES CULINAIRES AVEC ALLERGENES 
 
Ces produits sont susceptibles de compléter les plats cuisinés dans les restaurants scolaires municipaux. 
La liste complète des allergènes est disponible sur chaque site. 
 

PRODUITS ALIMENTAIRES 
ALLERGENES 

A DECLARATION OBLIGATOIRE 
Beurre – Lait - Crème LAIT 
Huile de colza Absence 
Huile d'olive Absence 
Huile de friture Absence 
Vinaigre blanc Absence 
Vinaigre de vin Absence 
Moutarde de Dijon 
Moutarde à l’ancienne 

MOUTARDE - SULFITES 
MOUTARDE - SULFITES 

Bouillon de volaille 
Bouillon de légumes 

ŒUFS - CELERI 
CELERI 

Fond brun lié Absence 
Fond blanc de volaille CELERI 
Fumet de poisson POISSONS 
Champignons de Paris hôtel Absence 
Farine GLUTEN 
Fleur de maïs Absence 
Concentré de citron Absence 
Concentré d’orange Absence 
Double concentré de tomates 
Purée de tomates fraîches 
Tomates concassées 

Absence 
Absence 
Absence 

Cornichons SULFITES 
Olives vertes dénoyautées 
Olives noires dénoyautées 

Absence 
Absence 

Persil frais Absence 
Ail, échalotes, oignons frais Absence 
Ail semoule Absence 
Echalote semoule Absence 
Basilic entier Absence 
Clous de girofle Absence 
Estragon feuilles Absence 
Herbes de Provence Absence 
Laurier feuilles Absence 
Menthe lyophilisée Absence 
Thym Absence 
Cannelle moulue Absence 
Coriandre grains Absence 
Cumin moulu Absence 
Curcuma moulu Absence 
Curry Absence 
Gingembre moulu Absence 
Muscade moulue Absence 
Paprika doux Absence 
Quatre épices poudre Absence 
Epices pour couscous MOUTARDE 
Epices safranées Absence 
Poivre blanc moulu Absence 
Poivre noir en grains Absence 
Poivre gris moulu Absence 
Sel fin Absence 
Sel gros Absence 
Sucre cristallisé Absence 
Caramel liquide Absence 
Vanille arôme liquide Absence 


